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Clos du Jaugueyron (Médoc) * kK
“Le milllésime a servi ceux qui travaillent sur

I'élégance et la fraicheur” explique Michel
Théron, le propriétaire du Clos du Jaugueyron.
Et c’est vrai que son vin constitue une agréable

surprise avec son nez expressif et nuancé, sur
les fruits rouges, et sa bouche continue, fine-

ment tramée dont la finale est encore un peu

linéaire.
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©LOS DU JAUGUEYRON

MicHEL THERON
CLOS DU JAUGUERON,
Aoc HAUT-MEDOC, ROUGE 2004,

Crémeux, souple et fluide, avec des

arémes gourmands de cerise noire.

Michel, 36 ans, parle avec son accent

chantant du Sud. Il a tout misé sur la

simplicité : celle des relations humaines

qu'il privilégie dans son travail et celle

du travail bien fait sans fioritures. Il se

partage entre ses 2,2 ha devignes qu'il

a créés de toutes piéces sur la presti-

gleuse appellation Margaux et le domaine

familial, dans le Languedoc, ol il élabore des vins
de table et des vins de pays.
Clos du Jaugueyron, 4, rue Haille,

. 0556 5889 43.

3460 Arsac,

2004 Clos du Jaugueyron, Haut-Me-
doc: Sattes Rubin mit violetten Refle-
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CLUS DU JAUGUEYRON

xen. Kriftiges Bouquet, feine Geraniol-
noten vom kithlen Cabernet, mittlere
Tiefe anzeigend. Im Gaumen fest, stof
fig, feine Zwetschgenschalennoten im
Extrakt, noch sanft mehlig, guter Rick-
halt, ldnger brauchend als die anderen
Weine des Weingutes, also mit mehr
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